
Gencod: 3422621200008

Appellation : AOP Côtes du Rhône

Terroir : sol argilo calcaire

Cépages : Grenache 65%, Syrah 25%, Carignan 5%, 
Cinsault 4%, Mourvèdre 1%

Age moyen des vignes : 25 ans.

Conduite du vignoble : vendanges mécaniques à 80 % et 
manuelles à 20 %. La surface est de 170 ha pour un 
rendement de 50 hl/ha.

Vinification : égrappage total. Vinification sous flash 
détente pour extraire plus de tanins et de polyphénols, 
fermentation en cuves inox et béton thermo-régulées

Style du vin : une belle robe rubis intense. Au nez, des 
notes de fruits rouges très mûrs et d’épices corsées. La 
bouche généreuse marie arômes de fruits rouges et 
d’épices. La finale ample garde une belle fraîcheur. Un vin 
de plaisir, élégant et raffiné.

Ses plats favoris : grillades, viandes rouges et blanches, 
plateau de fromages…Fidèle à l’image conviviale des 
Côtes du Rhône, c’est le vin que l’on peut partager en 
toutes circonstances. Il peut aussi bien accompagner un 
pique-nique entre amis qu’une cuisine raffinée

Garde : 3 ans
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